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CADERNO DE ENCARGOS

“Aquisicao de Bens e Servigos de Refei¢cdes — 2022-2023"

Clausulas Juridicas
Capitulo | - Disposi¢cOes Gerais
Clausula 1.2 - Entidade Adjudicante
CERCIFAF - Cooperativa de Educacdo, Reabilitacdo, Capacitacdo e Inclusdao de Fafe, C.R.L,
abreviadamente designada por CERCIFAF, Cooperativa de Solidariedade Social, Instituicdo Sem Fins
Lucrativos com sede na Rua 9 de dezembro, n.2 99, Cddigo Postal 4820-161 Fafe, e com o NUumero de
Identificacdo de Pessoa Coletiva (NIPC) 500 860 602.

Clausula 2.2 - Decisao de Contratar
A decisdo de contratar foi tomada pelo Conselho de Administragdo (CA) da CERCIFAF, conforme ata
numero trezentos e vinte, de dezassete de novembro de dois mil e vinte e um.

Clausula 3.2 - Objeto
O presente caderno de encargos compreende as clausulas a incluir no contrato a celebrar na
sequéncia do Procedimento n.2 08/2021, tipo Concurso Publico, que tem como objeto a “Aquisicdo
de Bens e Servicos de Refeicbes — 2022-2023", nos termos da alinea b) do nimero 1 do art.2 20.2 do
Decreto-Lei n.2 111-B/2017 de 31/08 - Cédigo dos Contratos Publicos (doravante designado por CCP),
na sua atual redacao.

Clausula 4.2 - Local da Prestacao dos Servigos
A aquisicdo de bens e servicos de refeicOes, objeto do presente procedimento, terd como destino a
Unidade de Alimentacdo (Cozinha/ Refeitério), sita na Sede da CERCIFAF, na Rua 9 de dezembro, n.2
99, Cdédigo Postal 4820-161 Fafe.

Clausula 5.2 - Contrato
1. O contrato é composto pelo respetivo clausulado contratual.
2. O contrato a celebrar integra de acordo com o n.2 1 do art.2 96.2 do CCP, os seguintes elementos:
a) Aidentificacdo das partes e dos respetivos representantes, assim como do titulo a que intervém,
com indicagdo dos atos que os habilitem para esse efeito;
b) Aindicacdo do ato de adjudicacdo e do ato de aprovacdo da minuta do contrato;
c) A descricdo do objeto do contrato;
d) O precgo contratual ou o prego a receber pelo Adjudicatario;
e) O prazo de execuc¢do do objeto do contrato;
f) Os ajustamentos aceites pelo adjudicatario;
g) A identificagcdo do gestor do contrato em nome da entidade adjudicante, nos termos do art.2
290.2-A.
3. Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no n.2 anterior, a respetiva prevaléncia é
determinada pela ordem pela qual ai sdo indicados.
4. Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no n.2 2 e o clausulado do contrato e seus
anexos, prevalecem os primeiros, salvo quanto aos ajustamentos propostos de acordo com disposto
no art.2 99.2 do CCP e aceites pelo Adjudicatdrio nos termos do disposto no art.2 101.2 do mesmo
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diploma legal.

Clausula 6.2 - Prazo Contratual
1. O contrato é valido para o biénio de 2022-2023, com inicio a 01 de janeiro de 2022 e término a 31
de dezembro de 2023.
2. O contrato s6 assume, toda sua eficacia, para efeitos de pagamentos apds a publicagcdo no portal
base (www.base.gov.pt), site destinado a publicacdo dos procedimentos de Contratacdo Publica.

Clausula 7.2 - Execugao da Prestacao

1. A prestacdo de servigcos contratada terd de ser executada em perfeita conformidade com as
condigdes estabelecidas nos documentos contratuais e demais legislagao aplicavel.
2. O Adjudicatario é responsavel pela qualidade e condi¢des higiossanitarias do servigo contratado,
sendo da sua exclusiva responsabilidade a reparac¢do de todos os danos e prejuizos diretos e indiretos
decorrentes dos casos de intoxicagdo ou infe¢do alimentares.
3. O Adjudicatario devera fornecer a entidade Adjudicante, atempadamente:

a) A ementa da semana (sopa, prato e respetivos acompanhamentos);

b) A tabela de preco dos produtos extra, quando existir, previamente aprovada pela

Adjudicante;

c) Afixar em lugar visivel (a designar pela Adjudicante), a ementa da semana.

4. O controlo de acesso a Unidade de Alimentacao serd da responsabilidade da Adjudicante.

Clausula 8.2 - Preco Base
1. O prego base estabelecido, segue o disposto nos nimeros 1 e 3 do art.2 47.2 do CCP, e é fixado em
160.286,10 € (cento e sessenta mil, duzentos e oitenta e seis euros e dez céntimos), ou seja, 1,95 €
(um euro e noventa e cinco céntimos), a que acresce o IVA a taxa legal em vigor, sendo este o preco
maximo que a Adjudicante se dispde a pagar pela execugao de todas as prestagdes que constituem o
objeto contratual.
2. O preco base da proposta deve ser calculado com base no prego unitdrio por refei¢do vezes o
numero estimado de refei¢cdes a serem servidas, de acordo com o disposto no ponto 1, da cldusula
21.2, para o periodo contratual.
3. No preco base encontram-se incluidos todos os consumiveis necessarios ao Adjudicatario, para o
bom e efetivo cumprimento da execugdo do procedimento a concurso, nomeadamente, os
consumiveis/ produtos e equipamentos a encomendar pela Adjudicante.
4. O preco referido no ponto 1, da presente cldusula, inclui todos os custos, encargos e despesas, cuja
responsabilidade ndo esteja expressamente atribuida a entidade Adjudicante.

Clausula 9.2 - Proposta
1. A proposta (Anexo Il - Mod. de Apresentac¢do da Proposta) é a declaragdo pela qual o concorrente
manifesta a entidade Adjudicante a vontade de contratar e o modo pelo qual se dispde a fazé-lo, e é
constituida pelos seguintes documentos:
a) Referéncia ao Procedimento N2 08/2021 — Concurso Publico - “Aquisicdo de Bens e Servicos de
Refei¢cGes — 2022-2023";
b) Nome do Concorrente;
c) Prazo de manutencdo da proposta, (minimo 66 (sessenta e seis) dias, a contar da data de termo
do prazo fixado para a apresentacdo de propostas);
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d) Preco da Proposta de acordo com o disposto na clausula 8.2 do Caderno de Encargos;

e) Endereco eletrdnico;

f) Data/ assinatura e carimbo.

2. A proposta devera ser assinada por quem tem poderes para o ato e acompanhada dos seguintes
documentos:

a) Declaragdo do concorrente de aceitagdo do contetdo do caderno de encargos, elaborada em
conformidade com o modelo (Anexo | - Mod. da Declaragdo art.2 57.9);

b) Declaracdo de Independéncia da Proposta (Anexo ll);

c) Certiddo do Registo Comercial da Empresa, ou cédigo de acesso a Certiddo Permanente;

d) Documento comprovativo relativamente ao Seguro de Responsabilidade Civil Exploracdo, de
acordo com o disposto na clausula 26.2 do presente caderno de encargos;

e) Ata ou Procuracdo onde conste a Delegacdo de Poderes para efeitos de Contratagdo Publica
(Caso a assinatura dos documentos seja realizada por uma pessoa que ndo conste da Certiddo
Permanente).

3. A proposta e os documentos que a acompanham devem de ser redigidos em Lingua Portuguesa.
4. Ndo sdo admitidas propostas variantes.

Capitulo Il - Obriga¢des Contratuais
Seccdo | - Obrigagées do Adjudicatario
Clausula 10.2 - Garantia de Continuidade do Servico

1. O periodo contratual previsto na cldusula 6.2 é continuo, correndo em sabados, domingos e feriados.
2. Sem prejuizo do referido no ponto anterior, a confecdo e fornecimento do objeto a concurso, devera
respeitar o referido no ponto 1 da cldusula 19.2.

3. Em caso de extingdo do contrato, independentemente do motivo que Ihe der origem, o Adjudicatario
obriga-se a prestar toda a assisténcia necessaria na transicdo dos servicos objeto do presente contrato
a entidade Adjudicante ou para terceiro por esta designada, de modo a que se garanta a continuidade
dos servigos, com a minima perturbacgdo e a transicdo ocorra de forma progressiva e ordenada.

Clausula 11.2 - Suspensao da Prestagao de Servigos
1. Sempre que se verifigue uma suspensdo parcial ou temporaria por razdes imputdveis ao
Adjudicatdrio e que ndo sejam consideradas de for¢ca maior, constitui-se o0 mesmo na obrigacdo de
indemnizar a Adjudicante por todos os prejuizos e danos sofridos.
2. Para efeito do disposto no numero anterior, é considerado o nimero médio didrio de refeicGes
fornecidas nos ultimos 30 (trinta) dias e o custo global da refeicdo, deduzidos os encargos com géneros
incorporados.

Clausula 12.2 - Dever de Sigilo

1. O Adjudicatario obriga-se ao sigilo sobre toda a informa¢do e documentacdo, técnica e ndo
técnica, comercial ou outra, relativa a entidade Adjudicante, que obtenha em virtude da execucdo do
contrato, salvo se prévia e expressamente autorizada pela Adjudicante, nos termos e para os efeitos
do Regulamento Geral da Protecdo de Dados (RGPD).

2. A informacdo e a documentacdo cobertas pelo dever de sigilo ndo podem ser transmitidas a
terceiros, nem objeto de qualquer uso ou modo de aproveitamento que ndao o destinado direta
e exclusivamente a execugao do contrato.
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3. Exclui-se do dever de sigilo previsto a informacao e a documentacao que seja comprovadamente do
dominio publico a data da respetiva obtencdo pelo Adjudicatdrio ou a que este seja legalmente
obrigado a revelar, por forga da lei, de processo judicial ou a pedido das entidades reguladoras ou
outras entidades administrativas competentes.

Seccao Il - Obrigagdes do Adjudicante
Clausula 13.2 - Obrigagdes Principais do Adjudicante
1. A entidade Adjudicante deve comunicar ao Adjudicatario, o mais rapido possivel, qualquer situacdo
andémala que ocorra no ambito dos servigos contratados.
2. Pagar por transferéncia bancaria, a(s) fatura(s) que lhes for(em) apresentadas, tendo em
consideracdo o disposto nas cldusulas 17.2 e 18.2 do presente caderno de encargos.

Capitulo Il - Termos de Referéncia
Clausula 14.2 - Critério de Adjudicacao
1. O critério de adjudicacdo é o da proposta que apresente o mais baixo preco, segundo a modalidade
de avaliacdo do preco enquanto Unico aspeto da execucgdo do contrato a celebrar.
2. Apds a analise das propostas, a adjudicacdo é feita a proposta ndo excluida que apresentar o mais
baixo preco para a aquisicdo de bens e servicos de refeicdes, com as caracteristicas e condi¢Ges
constantes do caderno de encargos.

Clausula 15.2 - Metodologia para Desempate de Propostas
1. Caso se verifique a necessidade de desempate de duas ou mais propostas, as empresas em questdo
serao convidadas pelo Juri do procedimento, a redefinir o valor apresentado na sua proposta tendo
em conta o disposto nas cldusulas 8.2 e 14.2 do presente caderno de encargos, através do
preenchimento do modelo “Anexo IV - Mod. de Redefinicdo de Proposta”, que lhes sera disponibilizado
em tempo util.
2. Serd concedido 2 (dias) dias Uteis, no maximo, para que seja apresentado novo valor de proposta.
3. Se mesmo assim, ainda ndo for possivel definir quem sera o vencedor, deverd se repetir o processo
identificado no ponto 1, da presente clausula, até que se defina um vencedor.
4. Existindo a necessidade de aplicacdo da metodologia de desempate de propostas, este processo
devera ser descriminado em sede de relatdrio preliminar.

Clausula 16.2 - Critérios de Exclusao
Serdo liminarmente excluidos do presente concurso os concorrentes cuja proposta:
a) Ultrapasse o valor base referido na cldusula 8.3;
b) N&o apresente a devida documentacdo solicitada em sede de convite de apresentacdo de
proposta ao procedimento;

Clausula 17.2 - CondigGes e Prazo de Pagamento
1. O Adjudicatario enviard a Adjudicante, nos primeiros dias do més seguinte, a fatura referente a
prestacdo de servigos, efetivamente executada no més anterior.
2. O numero de refei¢des a faturar serd validado diariamente por um representante da Adjudicante,
designado para o efeito.
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3. A Adjudicante, no prazo maximo de sete dias apds o recebimento da fatura, aceita a mesma, ou
solicita por escrito, a sua retificacdo.

4. Findo o prazo fixado no nimero anterior, considerar-se-a a sua aceitacdo tacita.

5. O pagamento das faturas apresentadas e consideradas validas, serd efetuado pela Adjudicante, até
30 (trinta) dias apds a data de aceitacdo da fatura, por transferéncia bancaria.

Clausula 18.2 - Faturagdo

1. A(s) fatura(s) referentes a execucdo do contrato, deve(m) ser emitida(s) a ordem da CERCIFAF -
Cooperativa de Educacdo, Reabilitacdo, Capacitacdo e Inclusdo de Fafe, C.R.L., Rua 9 de Dezembro n.2
99, 4820-161 FAFE, com o NIPC 500 860 602.
2. A(s) fatura(s) devem comtemplar o nimero de refeicbes efetivamente servidas por localiza¢do, no
més a que se refere, de acordo com os seguintes campos:

a) N.2 Total de Refeicbes/Més - Almogo - Sede;

b) N.2Total de Refei¢cbes/Més - Almocgo - LR;

c) N.2Total de Refeicbes/Més - Almogo - LA;

d) N.2 Total de RefeicGes/Més - Jantar - LR;

e) N.2Total de RefeicBes/Més - Jantar - LA.

Capitulo IV - Clausulas Técnicas
Clausula 19.2 - Servigo de Refeigdes
1. Durante a vigéncia do contrato, o Adjudicatario fornecera as refeicdes de acordo com o seguinte
quadro:

Unidade de Tipo de RefeigGes . . Funcionamento
. N . Dias Funcionamento R
Alimentagao a Servir Més de Agosto
Cozinha/Refeitério Almocos e Segunda a Sexta, (excluindo feriados - N3
do
da Adjudicante Jantares municipal e nacionais - dias Santos. Outros?)

(1) Entenda-se por “Outros” um ou outro dia util da semana que a CERCIFAF ndo funcione, nomeadamente
no Carnaval, Pascoa e Natal.
2. As refei¢Ges deverao ser servidas na Unidade de Alimentagao, nos seguintes periodos:
a) Servico de Almoco - 12h:15m as 14h:00m;
b) Servico de Jantares - O jantar devera ficar confecionado até as 17h:00m;
c) O horario podera ser ajustado conforme as necessidades da CERCIFAF.
3. Ndo sera permitido ao Adjudicatario a utilizacdo das instalagcbes ou equipamentos cedidos para
outros fins, que ndo sejam a confecdo e distribuicdo de refei¢cdes a clientes e colaboradores da
Adjudicante, nas condigdes previstas neste caderno de encargos, salvo sob autorizacdo expressa da
mesma.

Clausula 20.2 - Confegao e Distribuicdao das Refei¢coes
1. O Adjudicatario é responsavel por todo o processo de producdo e acondicionamento das refei¢cGes
que serdo servidas no Refeitério da Adjudicante, bem como, pelas que serdo entregues nas diversas
Unidades da CERCIFAF.
2. A distribuicdo das refei¢cdes (almocgos e jantares) pelas Unidades da CERCIFAF (Centro de Atividades
Ocupacionais, sito em Fornelos; Lar Residencial, sito em Fafe e Lar de Apoio, sito em Fafe), serdo
realizados pela Adjudicante.
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Clausula 21.2 - Namero de Refei¢cdes a Confecionar

1. O ndmero estimado de refei¢cGes (almogos e jantares), para o ano 2022, é o seguinte:

a) Almogos: 67.830 (sessenta e sete mil, oitocentos e trinta);

b) Jantares: 14.368 (catorze mil e trezentos e sessenta e oito);

c) Total: 82.198 (oitenta e dois mil, cento e noventa e oito).
2. A Adjudicante ndao assume qualquer compromisso em assegurar que o numero de refeicdes a servir
atinja os valores indicados, cujos totais devem ser considerados como meros indicadores de previsdo.
3. O Adjudicatdrio obriga-se, ao fornecimento de quantidades superiores as estimadas sem alteracdo
do valor proposto, se as necessidades da CERCIFAF forem superiores as previstas na alinea c) do
numero 1 da presente cldusula, mas nunca mais de 20% relativamente ao total estimado.

Clausula 22.2 - Ementas
1. As Ementas Diarias (almogos e jantares) terdo que ser constituidas, de acordo com as seguintes
indicagbes (Anexo 1):

a) 1Sopa;

b) 1 Pao;

c) 1 Prato de Refeicdo (alternado entre Carne/ Peixe/ Ovos/ Prato Alternativo ou Dieta);

d) 1 Sobremesa (Fruta, logurte ou Doce);

e) Se necessdrio e com a antecedéncia devida podera ser servido 1 ovo-lacto-vegetariano.

2. No caso de se esgotar algum dos pratos da ementa diaria, este sera substituido por outro que
respeite os requisitos contratuais e legalmente fixados, devendo ser evitado o recurso a salsichas ou
produtos pré-fritos como panados, risséis, bolinhos de bacalhau, douradinhos ou croquetes.
3. Quando devidamente justificadas por prescricdo médica ou por motivos religiosos podem ser
servidas ementas alternativas, mantendo-se, sempre que possivel, as matérias-primas dos pratos da
ementa do dia. Na aprovacdo do plano de ementa ndo sera permitido a inclusdo de mais de que uma
refeicdo composta por “salgados” (rissois, croquetes, bolinhos de bacalhau, ...) ou batata frita por
semana.
4. No periodo relativo as quadras festivas (Carnaval, Magusto e Natal), sera definido pela Adjudicante
o dia em que os mesmos serdo assinalados, o que por sua vez, implicara que nos dias em causa a
ementa seja diferente.
4.1. Prato de Refeicdo a adotar nos dias de épocas festivas:

a) Carnaval —Cozido a Portuguesa;

b) Magusto — Rojoes com batata e Castanhas;

c) Natal — Bacalhau cozido com batatas, hortalica e ovo.
5. A refeicdo devera ser servida, pelo Adjudicatario, ao cliente que Ihe dara direito a:

a) 1Sopade Vegetais - tendo por base batata em natureza, legumes e leguminosas (pelo menos,
com trés vegetais diferentes). O tempero deve ser feito com azeite.

b) 1 Prato, (alternado entre Carne/ Peixe/ Ovos/ Prato Alternativo ou Dieta) - sera
disponibilizado diariamente e devera ser de opcdo de escolha para os clientes das cantinas,
contendo os seguintes elementos, acompanhados de hidratos de carbono, vegetais, legumes
ou leguminosas, em quantidades equilibradas:

b.1) Prato de Carne - Constituido por carne, podendo ser utilizada mais do que uma variedade
de carne, embora sempre sujeita ao mesmo tipo de confecdo. Como acompanhamento
poderdo ser utilizados os considerados basicos e tradicionais da alimenta¢do do povo

9/24



Vo

CERCIFAF

Caderno de Encargos - Procedimento n.2 08/2021
Concurso Publico - “Aquisi¢do de Bens e Servicos de Refei¢des — 2022-2023"

portugués, tendo em conta os habitos alimentares. Esses acompanhamentos devem ser
complementados com vegetais variados, cozidos ou crus, individualizados ou
incorporados no préprio acompanhamento, adequados a ementa;

b.2) Prato de Peixe - Constituido por peixe, podendo ser utilizada mais do que uma variedade

de peixe, embora sempre sujeita ao mesmo tipo de confecdo. Como acompanhamento
poderdo ser utilizados os considerados basicos e tradicionais da alimenta¢do do povo
portugués, tendo em conta os habitos alimentares. Esses acompanhamentos devem ser
complementados com vegetais variados, cozidos ou crus, individualizados ou
incorporados no préprio acompanhamento, adequados a ementa;

Nota: Considerando que uma parte consideravel dos clientes da Adjudicante ndo possuem
autonomia alimentar, associados a questdes de mastigacdo e de degluticdo, deverd
evitar-se a utilizacdo de determinados tipos de peixes tais como carapau, sardinha e
cavala (devido ao excesso de espinhas).

b.3) Prato de Ovos — Prato a base de ovo, quer seja, tortilha ou omelete. Como

acompanhamento poderdo ser utilizados os considerados basicos e tradicionais da
alimentagdo do povo portugués, tendo em conta os hdbitos alimentares. Esses
acompanhamentos devem ser complementados com vegetais variados, cozidos ou crus,
individualizados ou incorporados no préprio acompanhamento, adequados a ementa;

b.4) Prato Alternativo - Prato de Carne ou Peixe, Cozido ou Grelhado (devera ser sempre uma

alternativa ao prato do dia, sendo que, se o prato do dia é peixe, o mesmo devera ser
carne, e vice-versa), sera disponibilizado diariamente e devera representar uma opgdo de
escolha para os clientes das cantinas;

b.5) Prato de Dieta - Constituido por carne ou peixe (alternado diariamente). Poderdo ser

utilizados os mesmos alimentos dos pratos de carne ou peixe, mas temperados apenas
com sal e lim3o e confecionados de forma simples. Os métodos de confe¢do deverdo ser
exclusivamente “cozidos e grelhados” e acompanhados por hortalicas e/ou vegetais;

b.6) Prato Ovo-lacto-vegetariano - Constituido por tofu, seitan, soja ou leguminosas. Deve ser

nutricionalmente equilibrado, sem produtos de origem animal, com exce¢do de ovos, leite
e seus derivados. Como acompanhamento poderdo ser utilizados os considerados
tradicionais da alimentagao do povo portugués e outros, tais como, cuscuz, arroz integral,
etc. Esse acompanhamento deve ser complementado com vegetais variados, cozidos ou
crus, individualizados ou incorporados no préprio acompanhamento, adequados a

ementa.
c) 1P&do-uma unidade de 40 a 45 grs de pdo de mistura ou integral, embalado;
d) 1 Sobremesa — Deverdo ser disponibilizadas semanalmente 2 (duas) das seguintes

sobremesas, como opgdo para o cliente:

a. Fruta fresca da época, de qualidade adequada (pelo menos, duas variedades
diferentes);

b. Salada de fruta;

c. Doce;

d. logurte natural e de aromas (125 g).

6. A matéria-prima utlizada para a elaboragao das ementas deve privilegiar os produtos frescos aos

congelados/ enlatados, com uma dindmica de entregas semanais de 2 (duas) a 3 (trés) vezes por

semana, no sentido de assegurar a qualidade dos produtos.
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7. As refei¢es deverdo ser confecionadas com alimentos em perfeito estado de salubridade, de boa
qualidade e de acordo com corretas técnicas de confecdo e a tradicdo gastrondmica nacional, segundo
ementas mensais, a aprovar pela Adjudicante.

8. Na lista de ementas deverdo constar as “fichas técnica” dos “pratos” incluidos nas mesmas (sopa,
prato e sobremesa). As fichas técnicas devem incluir os ingredientes, capitacdes, método de
preparacdo e/ou confegdo, declaragdo nutricional e identificacdo de alergénios, com base no que é
referido na legislagdo aplicavel.

9. As ementas mensais bem como as respetivas fichas técnicas, deverdo ser submetidas a aprovacgao
da Adjudicante, com a antecedéncia minima de um més. Na elaboracdo das ementas devera ser tido
em conta que nao poderd haver repeticdo de um prato com idéntica composicao e confecdo num prazo
minimo de trés semanas.

10. A composicdo das refeicbes devera respeitar as capitagcdes minimas apresentadas no Anexo 2. As
capitacdes ndo constantes no referido anexo devem ser propostas pelo Adjudicatdrio e aprovadas pela
entidade Adjudicante.

11. O Adjudicatario devera disponibilizar produtos para tempero (sal, azeite, vinagre, etc...) em
embalagens invioldveis, de acordo com o numero de refeicdes que é confecionado, de forma a que,
possam ser remetidos para os locais onde sdo servidas as refeigoes.

Clausula 23.2 - Gestao do Pessoal

1. O Adjudicatdrio fica responsdvel pelo cumprimento de todas as obrigacGes relativas a seguranga,
higiene e salde no trabalho, a protecdo e as condicdes de trabalho do seu pessoal, designadamente
no que respeita a seguros (cobertura de riscos de acidentes de trabalho e doencas profissionais), nos
termos da legislacdo aplicavel.
2. O Adjudicatdrio é responsavel pela disciplina, formacao e aptidao profissional do seu pessoal, bem
como pela reparagdo de prejuizos por ele causados nas instalagdes, equipamento, material e a
terceiros.
3. O(s) funcionario(s) ao servico do Adjudicatario deverdo possuir declaragdo médica atualizada
comprovando o seu bom estado de saude (ficha de aptidao).
4. O pessoal ao servico do Adjudicatdrio devera estar devidamente identificado, observar as regras de
higiene individual, no decorrer de todas as operagdes inerentes a sua atividade e apresentar-se
devidamente fardado, de acordo com as exigéncias previstas na legislacdo aplicavel, pertencendo as
respetivas sangdes e encargos ao Adjudicatario.
5. Sdo competéncias do Adjudicatario, a gestdo de stocks dos produtos para a confegao das refei¢des,
a articulagdo com fornecedores, a recolha de amostras dos pratos confecionados para analise, bem
como a afixacdo das ementas semanais (na Unidade de Alimentacdo, em local a designar pela
Adjudicante), sem prejuizo de outras competéncias que lhe sdo inerentes.
6. A Adjudicante disponibilizard pessoal do seu quadro laboral, para o servico de cozinha,
responsabilizando-se pelo cumprimento dos pontos 1 a 4, no que a este artigo, diz respeito.
7. Para a execugao do servigo objeto do contrato, o nimero minimo e categoria dos funcionarios do
qguadro da Adjudicante, ao servico em regime de horario completo (8 horas de trabalho diario) sera:

— 2 Cozinheiras e 2 Auxiliares de Alimentagao.
8. A Adjudicante é responsdavel por assegurar a substituicdo dos seus funcionarios, que se encontrem
ausentes ao servico por motivo de doencga ou outro, quando superior a dois dias.
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Clausula 24.2 - Formagdo do Pessoal
1. Serd da responsabilidade do Adjudicatario a realizagdo de duas acdes de formacdo/Ano nos
seguintes moldes:

Duragao
Dominio da Agao de Formagao ;,, Tipo de Agdo Local da Agao Data e Hora
da Agao
Higiene e Seguranga no Trabalho 3h Tedrico-pratica Instalagdes da | A designar oportunamente com
(Refeitdrios) (contexto laboral) Adjudicante o Gestor de Contrato.
N . s Tedrico-pratica Instalagdes da | A designar oportunamente com
No¢des de Confe¢do/ Nutricdo 3h oo
(contexto laboral) Adjudicante o Gestor de Contrato.

2. As acOes de formacgdo deverdo abranger todos os funciondrios do quadro de pessoal da Adjudicante,
designados para a Unidade de Alimentagao, de acordo com o ponto 7 da clausula 23.2,
3. Cabera ao Adjudicatdrio assegurar:
a) A entrega de uma capa individual por formando, com caneta e folhas para apontamentos;
b) A disponibilizacdo dos conteldos programaticos em formato papel a ser entregue aos
formandos, no momento da realizacdo da acao;
c) O Registo de Presencas dos formandos;
d) A emissdo de um Certificado de Participacdo dos formandos, com os respetivos contetdos
Programaticos, duracdo da acao e data.
4. Apods a realizacdo de cada acdo de formacdo, o Adjudicatario devera enviar por email, para
geral@cercifaf.pt, uma cépia referente as alineas b), c) e d), enunciadas no ponto anterior.

Clausula 25.2 - Instalagées, Equipamentos, Material/ Manutenc¢io e Consumiveis

1. O Adjudicatario tera a sua disposicdo na Unidade de Alimentacdo da Adjudicante, as seguintes
divisdes:

a) Despensas;

b) Zonas de Preparacao;

c) Zona de Confecdo;

d) Copa;

e) Refeitério;

f) Vestiarios;

g) Casas de Banho de Pessoal.
2. A Adjudicante é responsavel pela manutencdo das instalacGes e equipamentos da unidade de
alimentagdo referida no numero anterior.
3. As instalagOes, o equipamento e o material deverdo apresentar-se sempre em boas condi¢des de
higiene e conservacao.
4. A Adjudicante serda também responsavel pela aquisicdo e manutengao de outros equipamentos,
loucas, palamentas e outros materiais necessarios a execucdo do contrato.
5. Sem prejuizo do disposto nos numeros anteriores, a Adjudicante é também responsavel por
assegurar a:

a) Limpeza e manutencdo do sistema de exaustdo de fumos, garantindo sempre boas condicGes

de funcionamento e higiene do sistema, o que inclui designadamente:
o Pelo menos uma vez por ano, a limpeza e manutencdo das hottes, das caixas do
ventilador, motores e todos os restantes componentes nela integrados;
o Desinfestacdo de pragas de todas as instala¢des, a realizar por empresa especializada,
com a apresentacao de relatérios de intervencao.
b) Verificacdo, manutencao e recarga dos extintores de incéndio;
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c) Limpeza e manutengdo das caixas de retencdo de gordura;

d) Limpeza e manutencdo das caixas de saneamento;

e) Limpeza, verificacdo e manutencdo do sistema de extracdo de ar ambiente, nomeadamente
grelhas e correias (pelo menos duas vezes por ano), caixa do ventilador e respetivos
componentes (pelo menos uma vez por ano);

f) Inspecdo da Rede de Gds, montagem de aparelhos de gas e condi¢des de ventilagcdo e exaustdo
dos produtos de combustao.

6. Cabera ao Adjudicatdrio, os encargos com os consumiveis (ex: panos de limpeza), materiais e
produtos de limpeza adequados as tarefas enunciadas no ponto anterior da presente cldusula. O
Adjudicatario deve zelar pela correta utilizacdo dos materiais e produtos de limpeza, evitando a sua
aplicacdo de forma errada.

7. E da responsabilidade do Adjudicatario o fornecimento dos produtos quimicos utilizados nas
mdaquinas de lavar loica que a entidade adjudicante possui, de acordo com o disposto no Anexo 5 ao
presente caderno de encargos.

8. O Adjudicatario sera responsdvel pela colocacdo e reposicdo de todos os artigos de higiene
utilizados, caixa de primeiros socorros/ equipamentos de protecdo individual (EPI) (mascaras/ luvas/
touca...)/ bem como pelos EPI’s descritos no Anexo 3.

9. O fornecimento de guardanapos de papel, toalhetes de papel para os tabuleiros, de sacos de papel
para os talheres é da responsabilidade do Adjudicatario. O empacotamento dos talheres e do pao, sdo
obrigatérios e da competéncia do Adjudicatario.

10. Caberd ao Adjudicatario assegurar a disponibilidade e reposicao, dos produtos e EPI’s, necessarios
a seguranca de todos os que se encontram afetos a Unidade Alimentar da Adjudicante, conforme
disposto no anexo 4, do presente caderno de encargos, (Entenda-se por EPI’s: fardas, toucas, calcado,
mascaras, alcool gel desinfetante para maos, luvas, etc...).

11. Sera da responsabilidade do Adjudicatério colocar um ponto de desinfe¢do (alcool gel desinfetante
para maos), no inicio da linha onde os clientes se dirigem para levantar a sua alimentacao.

12. Caberd ao Adjudicatario o encargo com os kit’s de controlo de qualidade dos éleos de fritura,
devendo os mesmos ser usados de acordo com as normas estabelecidas em termos da legislagdo
aplicavel.

13. Constituem encargos da Adjudicante, os consumos necessarios ao funcionamento da cozinha e
refeitdrio relativos a:

a) Agua;

b) Eletricidade;

c) Gas.

Clausula 26.2 - Seguros Obrigatdrios
Para além do seguro de acidentes de trabalho do seu pessoal, o Adjudicatario tera ainda que possuir,
um Seguro de Responsabilidade Civil Exploracdo, para cobertura de todos os danos causados a
terceiros que resultem da atividade de fornecimento de refeicdes pelo Adjudicatario, durante a
vigéncia do contrato, com o minimo de capital seguro de 250.000,00 € (duzentos e cinquenta mil
euros).
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Clausula 27.2 - Controlo

1. A Adjudicante e o Adjudicatario obrigam-se a facultar a visita e inspecdo as instalacbes e
equipamentos, o exame dos produtos/ refei¢cdes e a consulta de documentacao relativa aos produtos,
por representantes de servigcos e organismos com competéncia especifica.
2. O exercicio do direito de visita a que alude o nimero anterior nao iliba o Adjudicatario da
responsabilidade pelo fornecimento das refei¢des.
3. Afiscalizacdo da execucado dos servigos tem, designadamente, como finalidade verificar:

a) Se o servigo prestado estad de acordo com os requisitos definidos no contrato e na legislacdo

aplicavel;

b) O numero e categoria de funcionarios ao servico;

c) Se os funcionarios se encontram devidamente fardados e identificados;

d) O cumprimento da legislacdo referente a higiene e seguranca alimentar;

e) O estado de higiene e conservagdo das instalacdes, equipamentos e materiais cedidos.
4. O Adjudicatario sera responsavel pela recolha didria de amostras de todos pratos confecionados.
Estas deverdo ser armazenadas obrigatoriamente 72h em camaras de refrigeragao.
5. A auséncia do Adjudicatario ndo obsta a que se proceda as operacdes de verificacdo que a
Adjudicante e os representantes de servicos e organismos com competéncia especifica julguem
necessarias.

Clausula 28.2 - Reunides de Acompanhamento
1. O Adjudicatario devera realizar no minimo uma reunido de acompanhamento do desenvolvimento
do procedimento a concurso, por més, nas instalacdes da entidade Adjudicante.
2. Areunido de acompanhamento tera como finalidade percecionar como esta a decorrer a execugdo
do contrato e se ha necessidade de alterar alguma situagao, de forma preventiva ou corretiva.
3. 0 agendamento da reunido devera ser realizado mediante solicitagdo por email com pelo menos 3
dias de antecedéncia enderecado ao Gestor de Contrato, que fica encarregue de validar a data e hora
proposta, por email.

Clausula 29.2 - Verificagdo da Execugdo Quantitativa

1. As operagoes de verificagdo quantitativa tém por objetivo comprovar a conformidade:

a) Das quantidades globais adquiridas com as quantidades a fornecer/fornecidas em cada dia;

b) Dos componentes de cada prato com as quantidades fixadas no Anexo 2 do caderno de

encargos ou aprovadas pela Adjudicante.

2. A entidade Adjudicante pode realizar, sempre que o entender e sem aviso prévio, a recolha de
amostras e a pesagem dos alimentos incluidos na ementa diaria e ou géneros alimenticios destinados
a confegdo das refei¢des. Poderd também proceder a pesagem da refeigao ja confecionada, sendo que
os produtos de origem animal ndo podem apresentar perdas superiores a 20% ao peso constante na
lista de capitacdes constante no Anexo 2.

Clausula 30.2 - Verificagcdao da Execug¢do Qualitativa
As operacGes de verificacdo qualitativa tém por objetivo comprovar a conformidade:
a) Da qualidade dos géneros adquiridos e/ou incorporados;
b) Da qualidade das refei¢Ges fornecidas com as especificagGes legal e contratualmente fixadas.
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Clausula 31.2 - Decisdo apds Verificagao
1. Apds a verificagdo quantitativa e qualitativa de matérias-primas, o representante da Adjudicante
aceita ou rejeita as mesmas.
2. Apds a verificacdo dos componentes da ementa confecionada, o representante da Adjudicante
aceita ou rejeita parcial ou totalmente os produtos confecionados, sempre que ndo esteja de acordo
com as indicagdes contratuais, ou com a boa pratica corrente.
3. Em caso de rejeicao dos géneros incorporados ou da ementa, o Adjudicatario devera proceder a sua
substituicdo imediata por produtos idénticos ou sucedaneos, sem prejuizo do funcionamento normal
do fornecimento das refei¢oes.
4. Os géneros, incorporados ou nao, que nado satisfacam as necessdrias condi¢cdes sanitarias e
qualitativas serdo rejeitados e considerados como nao fornecidos e ndo poderdo entrar na confecdo
de outras refei¢Ges, devendo o Adjudicatdrio substituir e remover, de imediato e por sua conta, as
matérias-primas e produtos rejeitados. Se a remocdo nao for efetuada, podera a Adjudicante efetud-
la, a expensas do Adjudicatario.
5. Se a substituicdo prevista no nimero anterior ndao se verificar, o Adjudicatario indemnizara a
Adjudicante nas condicdes estabelecidas para a suspensdo dos fornecimentos.
6. Todos os encargos com substituicdo, devolugdo ou destruicdo dos géneros incorporados ou das
ementas rejeitadas serdo suportados exclusivamente pelo Adjudicatario.
7. A Adjudicante poderd proceder a realizacdo de ensaios laboratoriais, sempre que julgarem
necessario.

Capitulo V - Caugao
Clausula 32.2 - Caugao
Nao é exigivel prestacdo de caugdo ao abrigo da alinea a), do n.2 2 do art.2 88.2 do CCP.

Capitulo VI - Resolugao de Litigios
Clausula 33.2 - Resolugdo por parte da Entidade Adjudicante

1. Sem prejuizo de outros fundamentos de resolugdo do contrato previstos na lei, a entidade
Adjudicante pode resolver o contrato, a titulo sancionatdrio, no caso de o Adjudicatario violar de forma
grave ou reiterada qualquer das obriga¢des que lhe incumbem.
2. A entidade Adjudicante pode resolver o contrato quando ocorra qualquer circunstancia que leve a
perda da confianca entre si e o Adjudicatario.
3. O direito de resolucdo exerce-se mediante notificacdo, por carta registada com aviso de rececdo,
dirigida ao Adjudicatario, da qual consta a indicagao da situagdo de incumprimento, no prazo de 30
(trinta) dias a contar do seu conhecimento pela entidade Adjudicante.
4. A resolugdo do contrato ndo prejudica o direito a indemnizacdo que caiba a entidade Adjudicante,
nos termos gerais de direito.
5. A Adjudicante podera rescindir o contrato, sempre que, por razdes imputaveis ao Adjudicatario, a
normal prestacao de servicos se encontre prejudicada ou nao haja o cumprimento exato e pontual das
obrigagdes contratuais.
6. Para efeitos do disposto no n.2 anterior, constituem condigdes rescisorias, designadamente:

a) Apratica de atos com dolo ou negligéncia que prejudiquem ou afetem a quantidade/qualidade

da prestacdo de servigos ou o anormal funcionamento da(s) unidade(s) de alimentagao;
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b) A oposicdo as visitas ou as operacgOes de verificacdo e controlo que a Adjudicante entenda
Como necessarias;

c) A falta de cumprimento, em devido tempo, das suas obriga¢des contratuais;

d) O incumprimento da legislacdo aplicavel;

e) A insatisfacdo dos clientes objetivamente comprovada.
7. A rescisdo do contrato, nos termos dos nimeros 5 e 6, ndo dara lugar a qualquer indemnizagao por
parte da Adjudicante.
8. O disposto no numero anterior ndo prejudicara o pagamento dos servicos ja efetuados, em
conformidade com as clausulas contratuais.
9. Em caso de extin¢do do contrato, independentemente do motivo que lhe der origem enunciado nos
pontos anteriores, tera que, ser sempre cumprido o disposto no n.2 3, da cldusula 10.2.

Clausula 34.2 - Resolugao por parte do Adjudicatario
1. O Adjudicatario pode resolver o contrato quando ocorra qualquer circunstancia que leve a perda da
confianga entre si e a entidade Adjudicante.
2. O direito de resolucdo exerce-se mediante notificacdo, por carta registada com aviso de rececao,
dirigida a entidade Adjudicante, da qual consta a indicacdo da situacdo de incumprimento, no prazo
de 30 (trinta) dias a contar do seu conhecimento pelo Adjudicatario, salvo se esta cumprir as
obrigacGes em atraso nesse prazo, acrescidas dos juros de mora a que houver lugar.

Clausula 35.2 - Produgdo de Efeitos da Rescisao
1. A rescisdo do contrato produz efeitos a partir da data fixada na respetiva notificacao.
2. A cessacdo dos efeitos do contrato ndo prejudica o exercicio de responsabilidade civil ou criminal,
por atos ocorridos durante a sua execugao.
3. Em caso de rescisdo, o Adjudicatdrio ndo goza do direito de reteng¢do, devendo abandonar, de
imediato, as instalagGes, materiais e equipamentos cedidos em bom estado de conservagdo e
higienizagao.

Clausula 36.2 - Foro Competente
Para resolugdo de todos os litigios decorrentes do presente contrato fica estipulada a competéncia do
Juizo Local Civel de Fafe, da Comarca de Braga, com expressa renuncia a qualquer outro.

Capitulo VII - Disposi¢6es Finais
Clausula 37.2 - Subcontratagao e Cessao da Posi¢dao Contratual
A subcontratacdo pelo adjudicatdrio e a cessdao da posicdo contratual por qualquer das partes
depende da autorizacao da outra, nos termos do CCP.

Clausula 38.2 - Comunicagoes e Notificacoes
1. Sem prejuizo de poderem ser acordadas outras regras quanto as notificacdes e comunicacbes
entre as partes do contrato, estas devem ser dirigidas, nos termos do CCP, ao Gestor do Contrato
através de correio eletrénico, conforme estipula a clausula 39.2 do presente caderno de encargos,
sempre com conhecimento ao email institucional geral@cercifaf.pt.
2. Quaisquer altera¢des das informagdes de contacto constantes do contrato devem ser comunicadas
a outra parte.

16/24



) Caderno de Encargos - Procedimento n.2 08/2021
e Concurso Publico - “Aquisi¢do de Bens e Servicos de Refei¢des — 2022-2023"

Clausula 39.2 - Gestor do Contrato
Para os efeitos previstos no art.2 290.2-A do CCP, o CA nomeou como Gestor do Contrato, Maria Roque,
gue tem como meio de contacto o correio eletrénico: cao_fafe@cercifaf.pt.

Clausula 40.2 - Legislagao Aplicavel
O presente contrato é regulado pelo Cédigo dos Contratos Publicos, bem como pelas disposi¢des
legislativas e regulamentares aplicdveis, de acordo com a natureza do servico a contratar, vigentes
na legislacdo portuguesa.
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Anexo 1
Composi¢ao da Ementa

Almogo/Jantares

Tipo QTD Descrigao

Pao 1 Uma unidade de 40 a 45 grs de pao, mistura ou integral.

5 1 De vegetais, com base de batata, legumes e leguminosas, com pelo menos

opa
P trés vegetais diferentes.

Alternando diariamente entre Carne/ Peixe/ Ovos/ Prato Alternativo/

Prato 1 Dieta ou Ovo-lacto-Vegetariano!, com acompanhamentos bdasicos da
alimentacgdo, incluindo legumes cozidos ou crus adequados a ementa.

Sobremesa 1 Fruta fresca/ Salada de frutas/ Doce/ logurte natural e de aromas (125 grs).

! Se necessario e com a antecedéncia devida, podera ser servido um prato de refeicdo ovo-lacto-vegetariano.
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Anexo 2
Capacitacao dos Alimentos

Capitag6es Minimas "
Nome do produto Observagoes
- Peso Bruto em Cru (g) -
Vaca
Bife de vaca 170
Assar 170
Cozer 180
Guisar/Estufar 180
Almodndegas 140
Empadado 100
Porco
Febra 160
Costeletas 180
Costeletas p/panar 160
Assar 160
Entrecosto 250
Borrego
Assar 330
Caldeirada 280
Peru
Bife 150
Perna para assar 250
Perna para estufar 240
Frango
Assar/grelhar 280
Estufar/Guisar 260
Cozer 280
Fritar 300
Pato
Assar 360
Estufar 340
Para arroz de pato 280
Coelho
Estufar 300
Peixe
Corvina/pescada 240
Abrotea 250
Pargo/Garoupa sem cabeca 240 (cozer, assar, grelhar)
Goraz, corvina s/cabeca 240 (cozer, assar, grelhar)
Peixe gato 240 Filetes
Peixe vermelho 250
Atum (enlatado) 120
Filetes de pescada 160
Filetas de Peixe-Espada 160
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Capitag6es Minimas "
Nome do produto Observagoes
- Peso Bruto em Cru (g) -
Bacalhau
Posta 150
Bras 130
Moluscos
Polvo para arroz 280
Polvo para filetes 300
Lulas para guisar 300
Lulas para grelhar 340
Acompanhamentos
Arroz para guarnigcdo base 100
Arroz para guarni¢ao mista 60
Esparguete 70
Massa cotovelo 70
Massa espiral 70
Batata cozer 350
Batata p/sopa 80
Batata fritar 350
Feijdo/grdo para guarni¢do mista 60
Fruta
Ananas (Fresco) 150
Péra 150
Maca 160
Péssego 150
Melancia 250
Meldao 230
Morangos 120
Uvas 130
Cerejas 130
Ameixas 140
Citrinos 150
Banana 150
Kiwi 130
Outros
P3o branco/mistura 40-45 g
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Anexo 3

Uniforme/Calgado

1. O quadro que se segue enuncia e quantifica a relagcdo dos equipamentos individuais a disponibilizar

pelo Adjudicatario, aos colaboradores da entidade Adjudicante.

Equipamentos Individuais (Tamanhos/Quantidades)

Farda Farda
Colaborador L, . .
,5 Tlnica e T-shirt e Calgado
Interno ID Tocas QTD QTD QTD
. Calgas Calgas (Tamanho)
da Instituicao ~
(Inverno) (Verao)
Colaborador 1 S-DOR X L 2 L 2 37 1
Colaborador 2 S-CAR X XXL 2 XXL 2 38 1
Colaborador 3 S-FAT X XL 2 XL 2 37 1
Colaborador 4 S-ISA X M 2 M 2 36 1
Colaborador 5 S-CAN X M 2 M 2 38 1

2. O Adjudicatério devera disponibilizar os equipamentos individuais enunciados no ponto anterior,

até 5 (cinco) dias uteis, apds a entrada em vigor do presente procedimento.

3. Os equipamentos individuais (farda) deverdo possuir a devida identificacdo do Adjudicatario.

4. As quantidades solicitadas prendem-se com o facto de serem sempre necessdrias mais do que uma

farda por estagdo, para que se possa proceder sua limpeza (enquanto uma se encontra em uso, a outra

vai para lavar).

5. Nao obstante o nimero de equipamentos sinalizados no ponto n.2 1, a Adjudicante reserva-se o direito

de solicitar equipamento individual adicional, sempre que se verifique tal necessidade, nomeadamente

admissdo de novos colaboradores.

6. Todos os custos associados sdo da responsabilidade do Adjudicatario.

2 Disponibilizac3o de Tocas de acordo com as necessidades de utilizac3o.
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Anexo 4
Quadro de Pessoal afeto a Unidade de Alimentagao

O quadro 1 enuncia e quantifica os colaboradores afetos por parte da Adjudicante.

Quadro 1 - (Quadro de Pessoal)

Entidade Patronal | Fungao Horario de Trabalho (horas)
Adjudicante
Colaborador 1 Cozinheira 8
Colaborador 2 Cozinheira 8
Colaborador 3 Auxiliar de Alimentagdo 8
Colaborador 4 Auxiliar de Alimentagdo 8
Colaborador 5 Auxiliar de Alimentagdo 8
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Anexo 5
Equipamentos afetos as Unidades de Alimentagao

1. A entidade Adjudicante possui duas maquinas de lavar loi¢a (industriais), uma em cada uma, das
suas Unidades de Alimentacdo (Fafe e Fornelos).

2. Cada maquina de lavar loica é alimentada por um Doseador Eletrénico, onde se encontra
programado a quantidade e tipo de quimicos, necessdrios ao programa de lavagem selecionado.

3. Identificacdo do nimero de equipamentos (Doseador Eletrénico), afetos a cada edificio:

Tipo de Equipamento/ Doseador Eletrénico

Edificio Local Maquina de Lavar Loiga
CERCIFAF Fafe 1
Centro de Atividades Ocupacionais Fornelos 1
Numero Total de Equipamentos 2

4. Os doseadores eletrdonicos a aplicar nas maquinas de lavar loica sdo da responsabilidade do
Adjudicatario.

5. E da responsabilidade do Adjudicatario a sua manutencdo e substituicdo, quer seja em caso de
defeito de fabrico, mau funcionamento ou avaria, independentemente da causa que o provoque.

6. Caso se verifique alguma avaria ou mau funcionamento nas mdquinas de lavar loica, cujo a causa
seja atribuida aos doseadores eletrdnicos, é da responsabilidade do Adjudicatario a sua reparacao,
sendo lhe imputado todos os custos dai inerentes.

7. Ndo obstante o numero de equipamentos sinalizados no ponto n.2 3, que pretende ser apenas
indicativo do nimero de equipamentos atual, a Adjudicante reserva-se o direito de solicitar equipamento
adicional, sempre que se verifique tal necessidade, nomeadamente pela aquisicdo de uma nova maquina
de lavar loica.

8. Os produtos quimicos utilizados nas Unidades de Alimentagdo, sdo da responsabilidade do
Adjudicatario, devendo o seu fornecimento ser executado de forma parcelar, de acordo com as
encomendas realizadas pela entidade Adjudicante.

9. Todos os produtos quimicos utilizados, deverdo cumprir todos os preceitos legais associados, sendo
da responsabilidade do Adjudicatdrio, disponibilizar, ficha técnica e ficha de seguranca
correspondentes, em formato de papel e digital (email: geral@cercifaf.pt) a entidade adjudicante;
10. Todos os custos associados regem-se pelo disposto no ponto 3 e 4 da clausula 8.2, do presente
caderno de encargos.
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